
 
 
LES ENTRÉES  
 
GASPACHO DE TOMATES AU BASILIC, TOAST À L’HUILE D’OLIVE 
SALADE DE TOMATES ET MOZZARELLA, FAÇON YOKAN 
SALADE DE LENTILLES ET SA BRUNOISE  DE LÉGUMES 
TARTARE DE MANGUES, CONCOMBRES ET AVOCATS 
TARTARE DE POISSON AUX ZESTES D’AGRUMES 
COCKTAIL DE GAMBAS, SAUCE CURRY 
SAMOUSSA AUX LÉGUMES DE SAISON ET FROMAGE FRAIS 
NEMS DE POULET,  PETITE SALADE, SAUCE AIGRE-DOUCE 
 
 
LES PLATS 
 
SALADE CÉSAR AUX GAMBAS CROUSTILLANTES OU AU POULET 
 
LINGUINES À LA BURRATA, SAUCE ARRABIATA 
SPAGUETTI  À LA CRÈME DE COURGETTE  CITRONNÉE, COPEAUX DE 
PARMESAN   
 
POULET YASSA, RIZ BLANC 
MAGRET DE CANARD À L’ORANGE ET AUX LÉGUMES CONFITS 
 
TAJINE DU JOUR SELON L’INSPIRATION DU CHEF 
 
PIÈCE DU BOUCHER, POMMES SAUTÉES, SAUCE AU POIVRE 
WOK DE BŒUF AU CHORIZO 
HAMBURGER DU CHEF (TOMATES, BACON, OIGNONS CONFITS, FROMAGE, 
CORNICHONS) SAUCE BARBECUE, POMMES FRITES 
 
POISSON DU JOUR, LÉGUMES SAUTÉS, SAUCE VIERGE 
RAGOÛT DE LOTTE À LA TOMATE ET AUX OLIVES 
 
 
 
LES DESSERTS 
 
CHOIX  DE GLACES (VANILLE, CHOCOLAT, RHUM-RAISIN,  MANGUES) 
DAME BLANCHE 
ÎLE FLOTTANTE 
MOELLEUX AUX POMMES FAÇON CRUMBLE 
CRÈME BRÛLÉE 
FONDANT AU CHOCOLAT, GLACÉ VANILLE 
 
 
 
 
 
  


